TEST DE PECTINAS

Como preparar la solucién de “alcohol
acidificado™:

Vierta 250 ml de alcohol, etanol industrial, en un frasco. Anada
2.5 mil de acido clorhidrico al alcohol y mézclelo suavemente. La
solucidn estd lista y estable. Este volumen de solucidn de prueba

e permitira realizar unas 25 pruebas.

Como hacer el test de pectina:
Extraiga del depdsito 4 mil de mosto o ving. Deje gue la muestra
repose durante 5 minutos para permitic la sedimentacion de las

particulas antes de realizar el test.

En un tubo de ensayo:
- Afada 4 ml de mosto o vino
- Afada 8 ml de la solucién de alcohol acidificado

- Mezcle suavemente v deje que repose antes de la lectura.

Espere unas 5 minutos tras realizar la mezda para leer los
resultados de |as muestras de mosto. En el caso de muestras de
vino, espere 10 minutos. La pectina precipita en presencia de

aleohol acidificado.

Escala de lectura:

La presencia de pectina se visualiza mediante la presencia de
copos. La presencia de pectina indica que es necesario afnadir
pectinasas para hidrolizar por completo las pectinas y perrmitic
un proceso fluido. Las pectinasas son el dnico método efectivo

para eliminar pectinas.

Interpretacion de la prueba: Tras escasos 5 6 10 minutos ya puede ver si las pectinas se han hidrolizado por completo.

Tubos de ensayo a la izquierda: mosto o vino blanco; tubos de ensayo a la derecha:
mosto o vino tinto
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5Se recomienda la adicion de mas enzimas




