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GESTION DE BLANCOS

1010
1005 DE DENSIDAD 18° 8°
TRASIEGO PARA '

QUITAR LIAS

GRUESAS TERMINAMOS DE FERMENTAR Y BAJAMOS LA
DEJAMOS LOS AZUCARES A CERO TEMPERATURA A 8
GRADOS

@ LO QUE HAREMOS CADA
BAJANDO LA

. 2-3 DiAS ES PONER LAS
TEMPERATURA A 8 LiAS FINAS EN

PROTEGEMOS EL VINO SUSPENSION, YA QUE
IMPIDIENDO QUE SE LAS LiAS SON GRANDES
ESCAPE EL CARBONICO, CONSUMIDORAS DE
EVITAMOS LA FMLY ETANOL PODEMOS
FACILITAMOS LA AYUDARNOS TAMBIEN
PRECIPITACION DE DE LA GAMA DE

BAJAMOS LA
TARTRATOS QUE NO
TEMPERATURA A 8 Q PRODUCTOS

GRADOS SON ESTABLES SENSACION

UNA VEZ EL ETANOL
ESTE ESTABLE PODEMOS
ANADIR LA DOSIS DE

CUANDO LLEGUEMOS A
LOS 8 DIiAS LO QUE
HAREMOS SERA MEDIR
EL ETANOL PARA VER
CUANTO BAJA Y EN QUE
MOMENTO DE
ESTABILIZA

SULFUROSO DESEADA.

LA MAYOR PARTE DEL
SULFUROSO QUE
ANADAMOS SE IRA A
LIBRE Y NOS
PROTEGERA EL VINO
DEJANDONOS UN GRAN
MARGEN PARA PODER
ANADIR MAS SI FUERA
NECESARIO

Recomendamos ponerse en contacto
con el departamento comercial en caso de dudas.




